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PRESENTACIO DE LA MEMORIA D’ACTIVITATS 2012-2013

L’ambit de coneixement expert (ACE) en Cuina i Gastronomia (CG) presenta
en aquest document la memoria d’activitats realitzades durant el curs

2012-13 (setembre - juliol).

L’ACE de Cuina i Gastronomia té la voluntat d’esdevenir el marc en el que
es desenvolupin projectes de formacid, recerca i innovacié culinaria i cap al
sector professional i el mén I'academic, i que estimuli les sinergies entre
ells i ,molt especialment, el context expert que faciliti de manera natural als
futurs professionals, estudiants de Cicles Formatius de la familia

d’Hoteleria, Grau en Turisme i Master (especialment el Master en Gestid
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del Patrimoni culinari i Gastronomic —M.U. en Innovacié en la Gestid
Turistica), aproximar-se al terreny de la investigacié i la recerca en materia

de cuina i gastronomia.

Precisament és en aquest aspecte —la millora continua i consolidacio del
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master en la seva segona edicio- on s’ha incidit de manera més significativa

des de I’ACE CG durant el curs 2012-2013.

Un altre aspecte significatiu de la seva activitat han estat la participacié de

I'ACE CG en projectes col-laboratius amb entitats dedicades a la salut

publica, la cultura gastronomica, la formacid i la recerca, amb I'objectiu de generar coneixement i
eines d’utilitat relacionades amb I'alimentacid, i adrecades al consumidor i al professional de la

restauracio.

D’altra banda, cal mencionar que I’ACE CG pretén iniciar un procés de reflexié encaminat a ajustar,
perfilar i/o modificar, si s’escau, algunes de les seves linies d’actuacié, per tal connectar millor la
seva activitat amb la realitat de la investigacid i les linies d’interés més actuals en el mén de la

gastronomia.
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Formacio

® Imparticié de la segona edicid del Master en Gestid Turistica del Patrimoni Culinari i
Gastronomic (mencid del Master Universitari d’Innovacid en la Gestid Turistica).
o Periode de docéncia: 16/10/2011-20/06/2012
o Lliurament PFM: Setembre 2013
o Alumnes matriculats: 13

e Disseny / Programacié / coordinacio, en col-laboracié amb la Fundacid Institut Confuci de
Barcelona, i I’Associacié de Cuiners Xinesos de Barcelona, del curs “Cultura Gastrondmica y
cocinas de China”, en el marc d’Els Juliols de la UB.

o Dates d’'imparticio: 15-19 de juliol de 2013.

Projectes de final de Grau:

e  “Marques de qualitat agroalimentaria i Turisme Gastronomic a Catalunya”
o Alumnes: Jessica Badia, Monica Quiroga, Marc Tejedor, Maria Valldeperas
o Periode de realitzacié: Primer semestre curs 2012-2013

Recerca i projectes col-laboratius

® Projecte “Gastronomia i Salut”. Campus d’excel-léncia acadeémica (HUBc)

o Objectius: a). Coneéixer les necessitats que tenen els usuaris amb algun tipus de
restriccid,intolerancia i / o al-lérgia alimentaria quan mengen fora de casa. B).
Coneixer les inquietuds o motivacions de la restauracié comercial respecte a
I'adaptacio de la seva oferta gastronomica per a aquests col - lectius, aixi com, la
opiniod (avantatges i inconvenients) d'aquells que hagin iniciat adaptacions de les
seves cartes. c). Oferir unes eines de formacié que serveixin al restauradors per
adaptar la seva oferta a les necessitats d’aquests col-lectius. L'objectiu final és la
transferéncia a la societat de les conclusions del treball de recerca realitzat, amb un
clar esperit de responsabilitat social, centrat en la formacio, la millora dels habits
alimentaris, la promocio de la bona gastronomia, i la millora professional del sector
de la restauracio.

o Periode de realitzacié: octubre 2011-abril 2013
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o Col-laboradors:, Escola Universitaria d’Hoteleria i Turisme CETT-UB, Campus de la
Alimentacion de Torribera (Universitat de Barcelona), Fundacion Alicia. Amb el
suport financer del Ministeri d'Educacid, Cultura i Esport.

o Materialitzacié del projecte: Celebracio de la Jornada “Gastronomia i Salut”, el 29
d’abril de 2013 (Campus de I’Alimentacié de Torribera / EUHT CETT-UB), en la qué es
van fer publics els resultats de la recerca efectuada, i es van dur a terme diverses
accions de formacid adrecades a professionals de la restauracid i la salut.

o Participants en el projecte: Isabel Lugo, Lluis Riera.

® Participacio en el grup de treball constituit per I’elaboracié Guia de Practiques Correctes
d’Higiene (GPCH) per als restaurants de Catalunya.

o Objectius: en el marc de la nova llei de Seguretat Alimentaria, presentada en el
congrés dels Diputats en 2011, es pretén potenciar la sensibilitzacio, informacio i
formacio del sector de la restauracio envers la responsabilitat que assumeixen en la
seguretat del consumidor en els establiments que elaboren i serveixen aliments.
Periode de realitzacid: juny 2011-setembre 2013
Entitat impulsora i coordinadora: Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA),
Generalitat de Catalunya.

o Altres participants: Agéncia de Salut Publica de Catalunya, Gremi de Restauracio de

Barcelona, diversos restauradors independents...
Materialitzacio del projecte: publicacio de la guia (en procés).
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Participants en el projecte: Oscar Teixido, Lluis Riera.

® Participacio en el grup de treball de treball per I’elaboracioé de la Guia de practiques
correctes d’higiene per a 'aprofitament de menjar de manera segura en els sectors de la
restauracio i del comerg¢ minorista.

o Obijectius: a). resoldre els dubtes de seguretat alimentaria relacionats amb aquesta
activitat. b). incentivar la donacid. C). servir com a instrument de formacié per a les
empreses donants, les entitats destinataries (distribuidors del menjar) i els receptors
finals del menjar(consumidors).

Periode de realitzacid: febrer-juny 2013
Entitat impulsora i coordinadora: Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA),
Generalitat de Catalunya.

o Altres participants: Agencia de Residus de Catalunya, Agencia de Salut Publica de
Catalunya, Universitat Autdonoma de Barcelona, Nutricio sense fronteres, Banc del
Aliments, AECCOC, DARPAM, Fundaci6 Busquets, Caprabo, Bonpreu, Unilever Food
Solutions...).

o Materialitzacio del projecte: redaccid i publicacié de la guia, que va ser presentada
en el marc de la Jornada sobre “El malbaratament dels aliments i la seguretat
alimentaria”, organitzada per I’Agencia de salut Publica de Catalunya (ASPCAT),
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I’Académia de Ciencies de I’Alimentacid (ACA) i el Banc dels Aliments:
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/gpch malbaratament.pdf

o Participants en el projecte: Oscar Teixidd, Lluis Riera.

* Projecte UB-Bullipedia

o Definicié: Participacid del CETT, a través de la creacié de la unitat Bullipedia-CETT, en
el projecte Bullipedia, impulsat per elBulli Foundation i la Universitat de Barcelona.
Es constitueix la seu culinaria (amb I'inici dels treballs de recerca per part dels
alumnes de cicles adscrits al projecte), i el CETT esdevé centre coordinador de les
escoles d’hoteleria participants en el projecte.

o Participants: Pertanyen al grup d’experts permanents en diferents arees: Maria
Abellanet, Vinyet Capdet, David Peguero i Isabel Lugo.

o Periode de realitzacié: novembre 2012-

® Col-laboracié en el document TRIPTOLEMOS sobre I’alimentacié a Espanya

o Iniciativa i coordinacid: Fundacién TRIPTOLEMOS para el Desarrollo Agroalimentario

o Altres participants: Universitat de Barcelona, Consejo Superior de Investigaciones
Cientificas, Universitat Autonoma de Barcelona, Universidad Auténoma de Madrid,
Universitat Politeécnica de Catalunya, Universitat Rovira i Virgili...)

o Obijectius: Elaborar un document reflexié sobre els factors que influeixen en
I'alimentacio a Espanya, recull de tematiques objectives i culturals que condicionen
I'alimentacid.

Destinataris: formadors d'opinid i persones amb interes en el tema.

Composicié del document: les tematiques es divideixen en dos grans grups: temes
de coneixement sobre aspectes cientifics (la nutricid), tecnics (els productes i els
serveis) i els condicionants de I'entorn. Finalitzara amb una reflexié global sobre el
comportament del ciutada referent a la seva alimentacid.

Aportacio del CETT: article divulgatiu sobre “Restauracid i responsabilitat social”.
Autora: Isabel Lugo

Activitats

e Trobada Gastronomica (Escola d’Hoteleria i Turisme)
o Dates: 3-5 d’abril de 2013



