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PRESENTACIO DE LA MEMORIA D’ACTIVITATS 2013-2014

L’ambit de coneixement expert (ACE) en Cuina i Gastronomia (CG) presenta
en aquest document la memoria d’activitats realitzades durant el curs

2013-14 (setembre - juliol).

L'ACE de Cuina i Gastronomia té la voluntat d’esdevenir el marc en el que
es desenvolupin projectes de formacid, recerca i innovacié culinaria i cap al
sector professional i el mén I'academic, i que estimuli les sinergies entre
ells i ,molt especialment, el context expert que faciliti de manera natural als
futurs professionals, estudiants de Cicles Formatius de la familia
d’Hoteleria, Grau en Turisme i Master (especialment el Master en Gestid
del Patrimoni culinari i Gastrondomic —M.U. en Innovacid en la Gestid
Turistica), aproximar-se al terreny de la investigacié i la recerca en materia

de cuina i gastronomia.

Precisament és en aquest aspecte —la millora continua i consolidacio del
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master en la seva tercera edicid- on s’ha incidit de manera més significativa

des de I’ACE CG durant el curs 2013-2014.

Un aspecte significatiu durant el periode 13-14 ha estat I'establiment de

relacions i convenis marc amb institucions per col-laborar en la tasca de

difusié i defensa del patrimoni gastronomic i els habits alimentaris propis de la nostra area cultural.
En aquest sentit és especialment significatiu el conveni marc signat amb la conselleria d’Agricultura
de la Generalitat de Catalunya, i la incorporacidé del CETT al patronat de la Fundacié Dieta
Mediterrania, amb 'objectiu d’impulsar el coneixement i la practica de I'estil alimentari de la zona

del Mediterrani.

D’altra banda, cal mencionar que I’ACE CG pretén iniciar un procés de reflexié encaminat a ajustar,

perfilar i/o modificar, si s’escau, algunes de les seves linies d’actuacié, per tal connectar millor la



Memoria d’activitats ACE-CG | 1314

seva activitat amb la realitat de la investigacid i les linies d’interés més actuals en el mén de la

gastronomia.

Participants en les activitats de I’ACE-CG

® |sabel Lugo

® Nan Ferreres
* Vinyet Capdet
e QOscar Teixidé
e Lluis Riera

® Ana Rodriguez
®* Nathalie Jewel
e Sergi Ferrer

e Merce Civera

Formacio

® |mparticio de la tercera edicid del Master en Gestid Turistica del Patrimoni Culinari i
Gastronomic (mencid del Master Universitari d’Innovacié en la Gestid Turistica).

o Periode de docéncia: 15/10/2013-12/06/2014
o Lliurament PFM: Setembre 2014

o Alumnes matriculats: 8

Direccio de projectes finals de Grau i Master

* Nom projecte: “Analisis sociocultural y socioecondmico en la restauracion gastrondmica en
la clase media-alta en Cuenca, Ecuador”

Master: MUDHIR
Autor: Augusto Andrés Tosi Vélez
Tutor/a: Isabel Lugo

®* Nom projecte: “The Statu Quo of the chinese cuisine in Barcelona”

Master: MOIGT (Patrimoni culinari i Gastronomic)
Autor: Xiaoyu Feng
Tutor/a: Isabel Lugo
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Nom projecte: “éBarcelona, ciudad Slow Food?: el arraigo del movimiento Slow Food en
Barcelona y sus efectos sobre la imagen gastondmica y el turismo de la ciudad.”

Master: MOIGT (Patrimoni Culinari i Gastronomic)
Autora: Jessica Freedman
Tutor/a: Isabel Lugo

Nom projecte: “El turismo gastronémico en la provincia de Yunnan. Analisis de sus
posibilidades de desarrollo.”

Master: MOIGT (Patrimoni Culinari i Gastronomic)
Autora: Shangwei Lin
Tutor/a: Isabel Lugo

Nom projecte: “Vino y turismo en la ciudad de Barcelona: los wine bars como integradores
del enoturismo en un territorio urbano.”

Master: MOIGT (Patrimoni Culinari i Gastronomic)
Autor: Andrés Rangel Moreno
Tutor/a: Isabel Lugo

Nom projecte: “Propuesta de crecidn de rutas gastrondmicas basadas en productos
ecuatorianos considerados patrimoniales”

Master: MOIGT (Patrimoni Culinari i Gastronomic)
Autora: Jairo David Ponce Galarza
Tutor/a: Mercé Civera

Recerca i projectes col-laboratius

Ampliacié i tancament del Projecte “Gastronomia i Salut”. Campus d’excel-léncia
académica (HUBc)

o Objectius: a). Coneixer les necessitats que tenen els usuaris amb algun tipus de
restriccid,intolerancia i / o al-lérgia alimentaria quan mengen fora de casa. B).
Coneixer les inquietuds o motivacions de la restauracié comercial respecte a
I'adaptacio de la seva oferta gastronomica per a aquests col - lectius, aixi com, la
opinid (avantatges i inconvenients) d'aquells que hagin iniciat adaptacions de les
seves cartes. c). Oferir unes eines de formacié que serveixin al restauradors per
adaptar la seva oferta a les necessitats d’aquests col-lectius. L'objectiu final és la
transferéncia a la societat de les conclusions del treball de recerca realitzat, amb un
clar esperit de responsabilitat social, centrat en la formacio, la millora dels habits
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alimentaris, la promocio de la bona gastronomia, i la millora professional del sector
de la restauracio.

o Periode de realitzacié: octubre 2011-marg 2014

o Col-laboradors:, Escola Universitaria d’"Hoteleria i Turisme CETT-UB, Campus de la
Alimentacion de Torribera (Universitat de Barcelona), Fundacion Alicia. Amb el
suport financer del Ministeri d'Educacid, Cultura i Esport.

o Edicié d’un fulleté informatiu per donar a conéixer les conclusions del projecte a les
entitats col-laboradores i public interessat en general.

o Participants en el projecte: Isabel Lugo, Lluis Riera.

® Projecte UB-Bullipedia

o Definicid: Participacio del CETT, a través de la creacié de la unitat Bullipedia-CETT, en
el projecte Bullipedia, impulsat per elBulli Foundation i la Universitat de Barcelona.
Es constitueix la seu culinaria (amb I'inici dels treballs de recerca per part dels
alumnes de cicles adscrits al projecte), i el CETT esdevé centre coordinador de les
escoles d’hoteleria participants en el projecte.

o Participants: Pertanyen al grup d’experts permanents en diferents arees: Maria
Abellanet, Vinyet Capdet, David Peguero i Isabel Lugo.

o Projecte Productes: coordinacié de les sessions de treball dels alumnes participants:
Sergi Ferrer, Ana Rodriguez, Natalie Jewel.

o Projecte Documentacio: participacié en regim de conveni de practiques de dos
alumnes en la nova seu de Bullipédia Lab, C/ Meéxic 17 (Amaya Saldivia-CFGSDC- i
David Ponce —Master en Gestid del Patrimoni culinari i Gastronomic-)

o Periode de realitzacié: novembre 2012- (en curs)

Activitats
® Trobada Gastronomica (Escola d’Hoteleria i Turisme)

o Dates: 17-19 de febrer de 2014
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Participacio a la jornada-debat Dialegs de Turisme i Gastronomia organitzada per L’'Institut
de Recerca en Turisme (INSETUR) i la Facultat de Turisme de la Universitat de Girona.

o 10 de marg 2014. Espai CaixaForum, Girona.

o Participant. Isabel Lugo

Participacid a la jornada de presentacié de conclusions finals del projecte ALIMENTARIA
TECHTRANSFER “Campus Universitarios y crecimiento econédmico: Didlogos en el Sistema
Alimentario”, coordinats per la xarxa de Campus d'Excel:léncia Internacional amb activitat
agroalimentari i la Fundacié Triptolemos.

o ALIMENTARIA 2014, 2 d’abril de 2014, Barcelona.

o Participant: Isabel Lugo

Participacio a la jornada de presentacié de les Denominacions d’Origen Protegides (DOP-
IGP), maxim reconeixement que s’atorga a un producte alimentari, organitzada per la
subdireccié general d’Ordenacié de la Formacio Professional Inicial i d’Ensenyaments de
Régim Especial i la Federacié Catalana de les DOP-IGP.

o Escola d’Hoteleria i Turisme de Barcelona, 25 de marg de 2014, Barcelona

o Participant: Isabel Lugo

Assisténcia al curs “Gastronomia y ciudad: mercados, economia, cultura urbana",
Universitat Internacional Menéndez Pelayo, Barcelona-Centre Ernest Lluch.

o Centre de Cultura Contemporania de Barcelona, 15 novembre 2013, Barcelona

o Participant: Isabel Lugo



